26 de Abril 1999
27 Anos - 27 Years
26 de Abril 2026

Bienvenido en Amanhavis

Janita congelada con Cava Chardonnay y Esencia de Fruta de la Pasién 8€
Creado por el Chef Nick ! Si Ud tiene alergias a algun producto, haganos saber

Entrantes de hoy
Crema de Brocoli y Puerro, Guiso de Calabaza y Hierba Luisa, Brotes de Ajo morado 12 €
[+]

Ensalada Amanhavis con Manzanas, Uvas negras y Fresas, Vinagreta de Nueces y Ciruelas 14 €

o
Atun Rojo y Vieiras a la Sartén, Crema de Curry, Coco y Melocoton,
Ensalada variada y Hleado de Wasabi 20 €

Pasta negra casera, rellena con Mousse de Gamba y Sepia, Salsa de Huevas negras,
Ciboulette y Azafran 18 €

o
Pil-Pil,Langostinos en Aceite ahumado con Ajo, Tomate y Perejil, Ensalada de Pimientos Asados 19 €
[+]
Opcidn vegana: Tarina de Anacardos y Garbanzos, Compota de Manzana y Vanilla, Ensalada pequefia 21€

[+]
Foie Gras de Pato fresco a la Sartén sobre el Brioche Casero, Glace de Viande con Manzanas y Vanilla de

Madagascar, hojas coloradas 23€
Extras: Pan -2 € por persona

Platos Principales

Filetitos de Dorada homeados en Salsa de Vino blanco, Eneldo y Azafran, Germinado de Guisantes,
Sesamo negro 27€

[+
Tajin de Pollo asado, marinado en Especias arabes, Arroz al Azafran, Salsa de Olivas
y Citricos 28€

o
Tajin con Bacalao, Mejilones, Langostinos, Calamar y Almejas blancas en Salsa de Tomate,
Jengibre, Aceitunasnegras y Cilantro 30 €
o

Chuletas de Cordero Lechal con Salsa de Menta casera 31 €

Solomillo de Ternera de nuestra regién con Salsa de 5 Pimientas y Brandy viejo 33 €

o
Medallones de Solomillo Ibérico sobre Fusion de Mango y Ceniza de Chili Habanero,
Pifia roja caramelizada 27€
o

Ribeye con Chimichurri ahumado, Dip de Kefir con Bierbas y Salsa de Tomate negro y Chilli 29 €
Risotto cremoso con Setas y Hierbas frescas, Ajo negro y virutas de Queso trufado 22 €
o

Opcién Vegana: Entrecot a la Parilla con Reduccion de Verduras asadas y de Vino Tinto 25 €
Todos los Platos llevan : Patatas confitadas, Verduras del Dia del Mercado

Postres dulces-12¢

Mus de Chocalate negro y Bailey's, sobre Bizcocho de Almendras-Canela y Citricos, Salsa de Naranja y Helado
cremoso de Avellana

[+]
Tarta de Higo con Salsa de Vanilla y Helado de Avellana
[+
Composicion de Sorbetes refrescantes sobre Ensalada de Fruta, servidos con/sin Vodka o Cava

o
Composicion de Quesos selectos de la Region, Pan Chapata caliente 16€

o
Vegano: Fondant de Chocolate caliente con Coulis de Maracuya y Sorbete de Frambuesa
Café Amanhavis
Especialidad tipica de nuestra Tierra, Café rico con Almendras, Canela y Licores regionales,
Servido en una taza grande hecha a mano, a Euro 11 €



